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OBJETIVO(S)

Objetivo General:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Re

conocer los

procesos de

las especies pecuarias.

Objetivos Especificos:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Al

Reconocer los

principales ingredientes disponibles en cada regién del pais

para la alimentacién animal.

Definir los

principios

nutritivos de los ingredientes en congruencia con

los requerimientos nutricionales de las especies pecuarias.

CONTENIDO S

Estudio de
el ganado.

INTETICO:

los métodos

1.1 Deshidratados.
1.2 Acidificados.

2.
3
3
3

Analisis de los sistemas de almacenamiento.

Recursos alimenticios disponibles en la regidn
1 Recursos forrajeros.
2 Subproductos industriales.
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elaboracién y conservacién de los alimentos para

y procesos de conservacién de los alimentos para
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3.3 Subproductos de cereales.
3.4 Subproductos de origen anim§l.

L

Elaboracién de dietas para las distintas especies pecuarias.
1 Formulaciones de raciones mateméticas.
2 Formulaciones de raciones por programas computarizados.

4.
4.
4.

MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

a) Al inicio del curso el profesor presentara el contenido de la UEA, las
modalidades de conduccién y los criterios de evaluacién.

b) El proceso de ensefianza-aprendizaje se basard en la participacidn activa
del alumno mediante la buasqueda y anadlisis de la informacién, la
exposicién de temas, la revisiodon de capitulos de libros y de articulos
especializados, su discusién con el profesor vy los companeros del
grupo.

MODALIDADES DE EVALUACION:

Evaluacién Global:

Incluira evaluaciones periéddicas vy, en su caso, evaluacién terminal. Se
consideraran para la evaluacién las tareas, exposiciones en clase o
seminarios, asi como la participacién y desemperio dentro del curso. Los
factores de ponderacidén serdn a juicio del profesor y se daran a conocer al
inicio del curso.

Evaluacidén de Recuperacidn:

A juicio del profesor, consistira en una evaluacidn escrita que incluya todos
los contenidos tebricos y préacticos de la UEA, o solo aquellos que no fueron
cumplidos durante el trimestre.

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDAELE:

NECESARIA

|1. Alba, J.D. (1971) Alimentacidén del ganado en América latina. Prensa médica
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2. Gil-Hernandez, A. (2010) Tratadp de Nutricidén. 2a ed. Tomo II: Composicidn
y Calidad Nutritiva de los Alimentos. Editorial Médica Panamericana. 812

pags.

3. Instituto de Quimica. (1991) Revista de agroquimica y tecnologia de
alimentos.

4. Lopez-Vazquez, Vanaclocha, A.C. - (2004) Tecnologia de Alimentos.

Tecnologia de Mataderos. Ediciones Mundi Prensa.
5. Price, J.F. y Shmeigent, B. (1971) The science of meat and meat products.
W.H. Freeman. San Francisco, USA.

RECOMENDABLE

1. Gerrard, F. (1977) Meat technology. Horthwood Publ. Ltd. London.

2. Hoff, J.E. (1971) Los alimentos. Herman Blume. Madrid, Espafa.
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