
CARTA DE ACEPTACIÓN CANDIDATURA A PROFESOR HONORIFICO 

19 de febrero 2025 

CONSEJO DIVISIONAL CBS 

Universidad Autónoma Metropolitana, Unidad Iztapalapa 

Estimados 

Por medio de la presente, me permito manifestar mi interés y aceptación para 

participar de manera honorífica como Profesor en la Universidad Autónoma Metropolitana, 

Unidad Iztapalapa, en el marco del convenio de colaboración firmado entre Unilever de 

México y dicha institución. 

Es un honor para mí, como egresado de la UAM Iztapalapa y actual Foods México 

Pack Dev Technician en Unilever, poder contribuir al desarrollo académico y profesional de 

los estudiantes de mi alma mater. Agradezco a Unilever de México por autorizar mi 

participación en esta noble labor, la cual asumo con gran responsabilidad y entusiasmo. 

Estoy convencido de que esta colaboración será de gran beneficio tanto para la 

universidad como para Unilever de México y sobre todo para mi persona, espero poder 

aportar mis conocimientos y experiencia en el campo de la ingeniería en alimentos para el 

crecimiento y formación de los futuros profesionales. 

Quedo a su disposición para cualquier información adicional que requieran. 

Atentamente, 

 

  
Francisco Orozco Carbajal  
Foods México Pack Dev Technician  
R&D FOODS 

+52 5577902445 
Unilever de México, S. de R.L. de C.V. 

Paseo de los Tamarindos 150 Col. Bosques de las Lomas 

Cuajimalpa, Ciudad de México. C.P. 05120 

www.unilever.com.mx 

 

 

http://www.unilever.com.mx/


19 de febrero 2025 

CONSEJO DIVISIONAL CBS 
Universidad Autónoma Metropolitana, Unidad Iztapalapa 
 

Estimados 

Por medio de la presente, y bajo protesta de decir la verdad, manifiesto que no 
he recibido sanción mediante resolución firme emitida por alguna autoridad 
jurisdiccional o administrativa, por actos u omisiones relacionadas con violencia por 
razones de género u otras violencias graves a derechos humanos. 

Declaro que mi conducta ha sido siempre conforme a los principios éticos y 
legales, y que no he incurrido en acciones que atenten contra los derechos humanos o 
que puedan ser consideradas como violencia de género. 

Quedo a su disposición para cualquier información adicional que requieran. 

 

 

Atentamente, 

 
 
Francisco Orozco Carbajal  
Foods México Pack Dev Technician  
R&D FOODS 

+52 5577902445 
Unilever de México, S. de R.L. de C.V. 

Paseo de los Tamarindos 150 Col. Bosques de las Lomas 

Cuajimalpa, Ciudad de México. C.P. 05120 

www.unilever.com.mx 

 

 

http://www.unilever.com.mx/
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                                                                             PLANEACIÓN 

EDUCATIVA 

Ingeniería de empaque para ingenieros en alimentos 

 

Lunes   16:00 – 18:00 

Viernes  15:00 – 17:00  

 

OBJETIVO GENERAL: 

Proporcionar a los estudiantes de Ingeniería de Alimentos los conocimientos teóricos y prácticos necesarios para 

comprender, diseñar y evaluar soluciones de empaque innovadoras y sostenibles, que aseguren la calidad, seguridad y 

eficiencia en la conservación y distribución de productos alimenticios, alineados con las normativas y tendencias actuales 

del mercado. 

 

OBJETIVOS ESPECIFICOS: 

1. Comprender la importancia del empaque en la industria alimentaria: 

• Identificar las funciones principales del empaque y su impacto en la conservación, calidad y seguridad de 

los alimentos. 

2. Conocer los diferentes materiales y tecnologías utilizadas en el empaque de alimentos: 

• Analizar las propiedades físicas, químicas y mecánicas de materiales como plásticos, vidrio, metal y papel, 

y evaluar su idoneidad para diferentes aplicaciones. 

3. Desarrollar habilidades en el diseño y prueba de empaques: 

• Aplicar principios de diseño y realizar pruebas de resistencia, barrera y compatibilidad para asegurar la 

funcionalidad y eficacia de los empaques. 

4. Fomentar la conciencia y la práctica de la sostenibilidad en el diseño de empaques: 

• Evaluar el impacto ambiental de los diferentes materiales y tecnologías de empaque, y diseñar soluciones 

que minimicen la huella ecológica y maximicen la reciclabilidad y biodegradabilidad. 

5. Entender el rol del empaque en la logística y la cadena de suministro: 

• Examinar cómo el diseño y los materiales de empaque afectan la eficiencia en el almacenamiento, transporte 

y distribución de productos alimentarios. 

6. Explorar y analizar las tendencias y desafíos futuros en la industria del empaque de alimentos: 

• Investigar y presentar innovaciones emergentes y prever los desafíos que enfrentarán los profesionales de 

la ingeniería de empaque en los próximos años. 

CONTENIDO SINTETICO: 

1. Introducción a la Ingeniería de Empaque 

• Historia del empaque  

• Importancia del empaque en la industria alimentaria. 

• Funciones del empaque: protección, conservación, información, conveniencia. 

• Tipos de empaques y materiales utilizados en la industria alimentaria. 



2. Materiales de Empaque y sus Propiedades 

• Propiedades de los materiales de empaque, ventajas y desventajas de cada material en relación con diferentes 

productos alimentarios. 

o Materiales celulósicos (Etiquetas, cartón plegable y corrugado) 

o Materiales poliméricos (flexibles y rígidos) 

o Materiales metálicos 

o Laminados compuestos 

o Vidrio  

3. Diseño de Empaques 

• Fundamentos del diseño de empaques. 

• Ergonomía y estética en el diseño de empaques. 

• Herramientas y software para el diseño de empaques. 

4. Especificaciones, Control de calidad, y Pruebas de laboratorio para materiales de envase y embalaje 

• Especificaciones  

• Métodos de prueba de empaque: resistencia, barrera, compatibilidad. 

• Normativas y regulaciones en empaque de alimentos. 

• Certificación y estándares de calidad en el empaque. 

5. Sostenibilidad y Empaques Ecológicos ECO-Diseño 

• Impacto ambiental de los empaques. 

• Empaques biodegradables, biobasados, reciclados, reciclables y reutilizables. 

• Estrategias para reducir la huella ecológica del empaque. 

6. Empaque y Cadena de Suministro 

• Rol del empaque en la logística y cadena de suministro. 

• Empaque para transporte y almacenamiento. 

7. Optimización de costos 

• Conocimiento de tecnología de empaque y sus posibilidades de mejoramiento 

• Uso adecuado de material de empaque 

• Eliminación de costos ocultos 

• Relación costo beneficio de materiales de empaque 

8. Estrategias de compra 

• Evaluación de proveedores 

• Plan estratégico de compras 

• Desarrollo de proveedores 

9. Tendencias Futuras 

• Tendencias emergentes en empaque de alimentos. 

• Desafíos futuros en la industria del empaque. 

• Innovaciones y el futuro del empaque. 

10. IA aplicada a ingeniería de empaque  



MODALIDAD DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSEÑANZA-APRENDIZAJE: 

Se presentará el contenido de la UEA y modalidad de conducción la cual se apoyará del pizarrón y medios audiovisuales.  

Se presentará información teórica y práctica de la ejecución de la ingeniería de empaque en casos prácticos industriales. Las 

actividades practicas serán grupales con el apoyo de literatura y TIC´s para la resolución de problemas reales para el diseño 

de empaques, proyectos de innovación, creación de especificaciones y reducción de costos. 

 

MODALIDAD DE EVALUACIÓN: 

Participación    10% 

Examen    30% 

Proyecto    60% 

Total    100% 

 

Participación y ejercicios en clase (10%) 

• Descripción: Se tomarán en cuenta las contribuciones de los estudiantes en las discusiones, ejercicios en clase y su 

participación en actividades colaborativas. 

• Evaluación: Se valorará la iniciativa, reflexión crítica y colaboración con sus compañeros. 

Examen teórico (30%) 

• Descripción: Un examen con preguntas teóricas sobre principios de ingeniería de empaque, propiedades de los 

materiales, tecnologías de empaque y normativas nacionales e internacionales. 

• Evaluación: Se evaluará el entendimiento de los conceptos clave y su aplicación práctica. 

Proyectos (60%) 

• Descripción: Los estudiantes deberán desarrollar un proyecto donde diseñen un empaque innovador para un 

producto alimenticio. Deberán considerar aspectos como: 

o Sustentabilidad del material. 

o Eficiencia en el transporte y almacenamiento. 

o Conservación del producto. 

o Impacto en el costo y percepción del consumidor. 

• Evaluación: Se calificará la creatividad, viabilidad técnica, sustentabilidad y presentación del proyecto. 

 

0.00 - 5.99  NA 

6.00 – 7.50  S 

7.51 – 8.69  B 

8.70 – 10  MB 

 

 

 



BIBLIOGRAFIA RECOMENDADA: 

• Ahvenainen, R. Novel food packaging techniques CRC Press, USA. 2003.  

• AINIA Centro Tecnológico Agroalimentario y AIMPLAS Instituto Tecnológico del Plástico (2016). La correcta 

especificación de los envases. Ecoembes 

• Brody, A.L., E.P. Strupinsky, L. R. Kline. Active packaging for food applications. CRC Press. USA. 2010. 

• Centro tecnológico ITENE (2024), Guía ecodiseño de envases, Ecoembes 

• Cervera, Á. (2003). Envases y Embalajes. (2da ed.) España -Madrid: Editorial ESIC. 

• Gordon L. Robertson. Food Packaging: principles and practice. 2nd. ed. CRC Press, USA. 2006. 

• Guías de reciclaje https://www.ecoce.mx/guia_reciclabilidad/apr 

• Instituto Superior tecnológico Tsa’chila, Envases embalajes y manejo de materiales. 

• Karel, M. and D. B. Lund. Physical principles of food preservation: revised and expanded. 2nd ed. Marcel Dekker, 

USA. 2003. 

• Lee, D.S., KL. Yam and L. Piergiovanni. Food packaging science and technology. CRC Taylor and Francis Group. 

2008. 

• Lerma, A. (2017). Desarrollo de Productos Una Visión integral. (5ta ed.) México: Editorial Cengage Learning. 

• Manel Bertomeu – Camós (2015). Recomendaciones logísticas para el diseño e ingeniería de envases y embalajes, 

Ecoembes 

• Plastic Films in Food Packaging, Materials, Technology and Applications. Edited by Sina Ebnesajjad, 

Fluoroconsultants Group, Chadds Ford, Pennsylvania, U.S.A; formerly DuPont. 2012. 

• Povea, I. (2015). La función del envase en la conservación de alimentos. (1era ed.) Colombia-Bogotá: Editorial 

Ecoe Ediciones 

• Rodríguez Tarango, J. A., Introducción a la ingeniería de empaques, Editorial Productos de Maíz S.A de C.V., 

México D.F. 2001 

• Sociedad Pública de Gestión Ambiental (2017). Guía de ecodiseño de envases y embalajes, Ecoembes 

• Vidales, M (2000). El mundo del envase (2da). México: Editorial Azcapotzalco 
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CÉDULA DE IDENTIFICACIÓN FISCAL 

OOCF9205283V6
Registro Federal de Contribuyentes

FRANCISCO OROZCO 
CARBAJAL

Nombre, denominación o razón 
social

idCIF: 14110457993
VALIDA TU INFORMACIÓN 

FISCAL

CONSTANCIA DE SITUACIÓN FISCAL

Lugar y Fecha de Emisión
IXTAPALUCA , MEXICO A 19 DE FEBRERO DE 2025

OOCF9205283V6

Datos de Identificación del Contribuyente: 

RFC: OOCF9205283V6

CURP: OOCF920528HMCRRR01

Nombre (s): FRANCISCO

Primer Apellido: OROZCO

Segundo Apellido: CARBAJAL

Fecha inicio de operaciones: 18 DE NOVIEMBRE DE 2014

Estatus en el padrón: ACTIVO

Fecha de último cambio de estado: 07 DE AGOSTO DE 2014

Nombre Comercial:

Datos del domicilio registrado 

Código Postal:56553 Tipo de Vialidad: CALLE

Nombre de Vialidad: ALHELI Número Exterior: MZ.8 LT.24A

Número Interior: Nombre de la Colonia: EL MOLINO

Nombre de la Localidad: OTRA NO ESPECIFICADA EN EL
CATALOGO Nombre del Municipio o Demarcación Territorial: IXTAPALUCA

Nombre de la Entidad Federativa: MEXICO Entre Calle: GARDENIA
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Y Calle: GLADIOLA

Actividades Económicas: 

Orden Actividad Económica Porcentaje Fecha Inicio Fecha Fin
1 Asalariado 100 18/11/2014

Regímenes:  

Régimen Fecha Inicio Fecha Fin
Régimen de Sueldos y Salarios e Ingresos Asimilados a Salarios 18/11/2014

Sus datos personales son incorporados y protegidos en los sistemas del SAT, de conformidad con los Lineamientos de Protección de Datos
Personales y con diversas disposiciones fiscales y legales sobre confidencialidad y protección de datos, a fin de ejercer las facultades
conferidas a la autoridad fiscal.

Si desea modificar o corregir sus datos personales, puede acudir a cualquier Módulo de Servicios Tributarios y/o a través de la dirección
http://sat.gob.mx

"La corrupción tiene consecuencias ¡denúnciala! Si conoces algún posible acto de corrupción o delito presenta una queja o denuncia a través
de: www.sat.gob.mx, denuncias@sat.gob.mx, desde México: (55) 8852 2222, desde el extranjero: + 55 8852 2222, SAT móvil o www.gob.mx/sfp".

Cadena Original Sello: ||2025/02/19|OOCF9205283V6|CONSTANCIA DE SITUACIÓN FISCAL|200001088888800000031||
Sello Digital: eRAN8ayC1vWQUcq0ZgcxZTerZOeF4siWyJU3ya9dXSO37O+wc4OMeHtpjYjtrdRSGXTuFHyW/zKgIs8LvMyiWl

K5KKKl8+II905O2PFDR3VDAYIJwF09S14F+Y9vuwIkBf1ID8mJURwuFffcL8XPWTT4W/g2ZQ1+c2Yuri1hXmE=



PRESENTE

El derecho a la identidad está consagrado en nuestra Constitución. En la Secretaría de Gobernación trabajamos todos los días para garantizar que las y los
mexicanos gocen de este derecho plenamente; y de esta forma puedan acceder de manera más sencilla a trámites y servicios.

Nuestro compromiso es que la identidad de cada persona esté protegida y segura, por ello contamos con los máximos estándares para la protección de los
datos personales. En este marco, es importante que verifiques que la información contenida en la constancia anexa sea correcta para contribuir a la
construcción de un registro fiel y confiable de la identidad de la población.

Agradezco tu participación.

LIC. OLGA MA. DEL CARMEN SÁNCHEZ CORDERO DÁVILA

SECRETARIA DE GOBERNACIÓN

Estamos a sus órdenes para cualquier aclaración o duda sobre la conformación de su clave en

La impresión de la constancia CURP en papel bond, a color o blanco y negro, es válida y debe ser aceptada para realizar todo trámite.

Los Datos Personales recabados, incorporados y tratados en la Base de Datos Nacional de la Clave Única de Registro de Población, son utilizados como
elementos de apoyo en la función de la Secretaría de Gobernación, a través de la Dirección General del Registro Nacional de Población e Identidad en el
registro y acreditación de la identidad de la población del país, y de los nacionales residentes en el extranjero; asignando y expidiendo la Clave Única de
Registro de Población. Dicha Base de Datos, se encuentra registrada en el Sistema Persona del Instituto Nacional de Transparencia, Acceso a la Información
Pública y Protección de Datos Personales (http://persona.ifai.org.mx/persona/welcome.do). La transferencia de los Datos Personales y el ejercicio de los
derechos de acceso, rectificación, cancelación y oposición, deben realizarse conforme a la Ley General de Protección de Datos Personales en Posesión de
los Sujetos Obligados, y demás normatividad aplicable. Para ver la versión integral del aviso de privacidad ingresar a https://renapo.gob.mx/

FRANCISCO OROZCO CARBAJAL

117007199301960

OOCF920528HMCRRR01

FRANCISCO OROZCO CARBAJAL

17/12/1998 28647881

Clave:

Nombre:

Folio

CURP Certificada: verificada con el Registro Civil

Ciudad de México, a 08 de noviembre de 2019

 TELCURP, marcando el 01 800 911 11 11

TRÁMITE GRATUITO

MORELOS

Entidad de registro

Nuestro objetivo es que el uso y adopción de la Clave Única de Registro de Población (CURP) permita a la población tener una sola llave de acceso a servicios
gubernamentales, ser atendida rápidamente y poder realizar trámites desde cualquier computadora con acceso a internet dentro o fuera del país.

Fecha de inscripción



Clave Única de Registro de Población
OOCF920528HMCRRR01

Número de Certificado de Nacimiento
---------------

Entidad de Registro

MORELOS

Estados Unidos Mexicanos

Acta de Nacimiento

Identificador Electrónico
17007000120220034121

Datos de Filiación de la Persona Registrada

Datos de la Persona Registrada

FRANCISCO OROZCO CARBAJAL
Nombre(s) Primer Apellido Segundo Apellido

HOMBRE 28/05/1992 MEXICO

Sexo Fecha de Nacimiento Lugar de Nacimiento

Municipio de Registro

27/05/1993 19607

Libro Número de ActaFecha de Registro

CUERNAVACA

NEZAHUALCOYOTL

0001

Oficialía

Sin anotaciones marginales.

                       Anotaciones Marginales   Certificación

DAVID OROZCO CHIMALPOPOCA MEXICANA ---------------

Nombre(s) Primer Apellido Segundo Apellido Nacionalidad CURP

PATRICIA CARBAJAL BENITEZ MEXICANA ---------------

Nombre(s) Primer Apellido Segundo Apellido Nacionalidad CURP

Se extiende la presente copia certificada, con fundamento en los artículos 419,
423 y 428 del Código Familiar para el Estado de Morelos y artículos 2,
fracciones V, IX, X  y XI; y 11 del Reglamento del Registro Civil del Estado de
Morelos. La Firma Electrónica con la que cuenta es vigente a la fecha de
expedición; tiene validez jurídica y probatoria de acuerdo a las disposiciones
legales en la materia.

Firma Electrónica Avanzada
T0 9D Rj ky MD Uy OE hN Q1 JS Uj Ax fE ZS QU 5D SV ND T3 xP Uk 9a Q0 98 Q0 FS Qk FK
QU x8 MT E3 MD A3 MD Aw MT E5 OT Mw MT k2 MD F8 TX wy OC Bk ZS Bt YX lv IG Rl ID
E5 OT J8 TU 9S RU xP U3 xu dW xs fG 51 bG w=

A los  15  días del mes de  Marzo  de  2022. Doy fe.

La presente copia certificada del acta es un extracto del acta que se encuentra en los archivos del Registro Civil correspondiente, la cual se ha expedido con base en las disposiciones jurídicas
aplicables, cuyos datos pueden ser verificados en la página https://cevar.registrocivil.gob.mx/eVAR/ConsultaFolio.jsp ,capturando el Identificador Electrónico que se encuentra en la parte superior
derecha del acta, para su consulta en dispositivos móviles, descarga una aplicación para lectura del código QR.

Código QR

Código de Verificación DIRECTOR GENERAL DEL REGISTRO CIVIL DEL ESTADO DE MORELOS

LIC. SERGIO ISRAEL GONZALEZ MACEDO11700700011993019601
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OOCF920528HMCRRR01

CIUDAD DE MÉXICO

1315 129 16 C1

FRANCISCO OROZCO CARBAJAL

LICENCIATURA EN INGENIERÍA DE LOS
ALIMENTOS 516320

UNIVERSIDAD AUTÓNOMA METROPOLITANA 090008

28/11/2022 11:06:58

||13152319|1315|129|16|C1|28/11/2022 00:00:00|9|CIUDAD DE MÉXICO|OOCF920528HMCRRR01|FRANCISCO|OROZCO|CARBAJAL|10511|090008|UNIVERSIDAD
AUTÓNOMA METROPOLITANA|6147|516320|LICENCIATURA EN INGENIERÍA DE LOS ALIMENTOS||

kUlNfmBhMY3PIRqbVC7nbaWHIjw13wEWIjWSqTlmTlumJIPjed5GS23hkrnvSQwYKKDB5zS9db245LpezLTP/wBbLfClAarujfoslbyId/NqMvRsfQqoCwzx29Lwuf+XTu7eZZkZxSkJKl
/cOqvSzjHbuGiwLT/wxMxdYvZxltJkVZ6IhxRwKIM6xzBm369g98f+lsDS9xBYrupMH/wbjnvrwaWHqlKRZC99BiLRaquZYydiZSkUcAS4/6urz2e7q9CkvEMII1kC4e9W2ksM4mbeKAH
uhSCA7ohbnFzSuJUUPtagdCmaxCJEW1eH+F5OEJH5Nf8/U2u37RhGQCVD6w==

qL2dG8PBfu93ChQ8L7HHMfAbKHcRdscxitdEACpQgIpxj0QLeGJx51b15orNXXmq/AFlXdY2Mz1voJIOwTfMxdGyxw5aTRpOu8g6EFbuYddeu5wx78MN3WSr0xDWp7PB392EI7/7
DUC2j+l1VrRBgjLZTB/9y/nx8JenvvMxfat68P6wknLIOEUN+NK7K4G6vGlCVSnvTOEqnWIDuhMQIM1ovvFv0bKpAmck23c98dsMlI6f8dENGSH6CH4wrG3V6pySCD3CWiaOM3/OY
p2bFbqpANbKUYRb4FJwGmsAMnnIW7eLNarxq0ivGEt/61yf+rwVNHJe+liMaIG9dGEUwQ==

LIC. RUBÉN NÚÑEZ MERCADO
DIRECTOR GENERAL DE PROFESIONES.

13152319



PROPUESTA PARA LA PARTICIPACIÓN COMO 
PERSONAL ACADÉMICO HONORÍFICO 

APELLIDO MATERNO NOMBRE (S) CURP

CONFORME A LO PREVISTO EN EL REGLAMENTO DE INGRESO, PROMOCIÓN Y PERMANENCIA DEL PERSONAL ACADÉMICO, SE PROPONE LA PARTICIPACIÓN DE 
PERSONAL ACADÉMICO HONORÍFICO, CON CARÁCTER TEMPORAL:

 DEPARTAMENTO

T1 RECTORÍA GENERAL - DIPPPA             T4 DIRECTOR DE DIVISIÓN 
T2 JEFE DE DEPARTAMENTO                      T5 CONSEJO DIVISIONAL 
T3 RECTORÍA DE UNIDAD           

 APELLIDO PATERNO

 HORARIO

DURACIÓN DE LA 
LA PARTICIPACIÓN FECHA DE TÉRMINOFECHA DE INICIO

AÑODÍA MESAÑODÍA MES

CURP

PASAPORTE

OTROS ESPECIFIQUE

PRESIDENTE DEL CONSEJO DIVISIONAL 
  
   
  
  
  
  
  
   

NOMBRE Y FIRMA

DIVISIÓN

SEXO

UNIDAD

 NO. DE HORAS  DE CLASE:

 ACTIVIDADES DE DOCENCIA A REALIZAR

 NACIONALIDAD  R.F.C. FECHA DE 
NACIMIENTO

DÍA AÑOMES  EDAD

ESTADO CIVIL  TELÉFONOS  CORREO ELECTRÓNICO

 CALLE:  No. EXT.  DEPTO. EDIF.

 COLONIA, FRACC. O UNIDAD HABITACIONAL

ALCALDÍA O MUNICIPIO:  ESTADO:  CÓDIGO POSTAL

FORMA MIGRATORIA (FM)

R.F.C.

ACTA DE NACIMIENTO O 
CARTA DE NATURALIZACIÓN

CURRÍCULUM VITAE
DOCUMENTOS 

QUE SE ANEXAN:

DATOS DEL PARTICIPANTE:

   FECHA
AÑOMESDÍA

  FI-DIPPPA-19 / 11272019  1/2

FOLIO PH.

TIEMPO PARCIAL INSTITUCIÓN DE PROCEDENCIA: No. DE CONVENIO

Aprobada en la Sesión No. 

AÑODÍA MES
del Consejo Divisional de fecha



CODIFICACIÓN INTERNA  (NÚMERO HONORÍFICO) 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
   
  
  
  
   

NOMBRE Y FIRMA

 NOTA: SE UTILIZA ÚNICAMENTE AL REVERSO DEL TANTO 1

Vo. BO. PLANTILLA DE RECTORÍA GENERAL 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
   
  
  
  
   

SELLO
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