
(2331061)

Química

Analítica

14 (5,4)

(2300033)

Biología 

General

8 (4,0)

(2331067)

Microbiología

General

10 (3,4)

(2331068)
Análisis de 

Mercado y

Formulación

de Proyectos

8 (4,0)

(225566)

Inglés 

Intermedio 

III

10 (4, 2)

(2331064)

Bioquímica

Estructural

8  (4,0)

(2331066)

Biología 

Molecular

12 (4,4)

(2331065)

Rutas 

Metabólicas

8 (4,0)

(2331079)

Química y 

Enzimología  

de Alimentos 

12 (6,0)

II
(48-60)

III
(41-56)

(2331062)

Química 

Orgánica I

15 (6,3) 

(2300034)

Química

General

12 (6,0)

(2331069)

Paquete

Tecnológico

18 (9,0)

(2141026)

Balances 

de Energía

9 (3,3)

(2122084) 

Transferencia

de Masa

9 (3,3)

(2331063)

Química 

Orgánica II

15 (6,3)

(2141025)

Termodinámica

9 (3, 3)

(2122081)

Balances de 

Materia

8 (2,4)

(2122082)

Flujo de 

Fluidos

9 (3,3)

(2122083)

Transferencia 

de Calor

9 (3,3)

(2132075)

Cálculo 

Diferencial

10 (4, 2)(2130034)

Precálculo 

10 (4,2)

(2132064)

Taller de 

Bioestadística

6 (0,6)

(2331083)

Ingeniería de

Alimentos II

8 (4,0)

(2132060)

Cálculo 

Integral

10 (4, 2)

(2132062)

Ecuaciones 

Diferenciales

14 (6, 2)

(2132061)

Cálculo de 

Varias 

Variables

14 (6, 2)

(2132065)

Taller de 

Diseño 

Experimental

6 (0,6)

(2331082)

Ingeniería de 

Alimentos I

8 (4,0)

(2300035)

Laboratorio 

Integral

4 (0,4)

(2132063)

Métodos

Numéricos

10 (4, 2)

(2112013)

Física

9 (3.3)

(225564)

Inglés 

Intermedio I

10 (4,2)

(2331080)

Microbiología

de Alimentos

10 (3,4)

(2331084)

Ingeniería de

Alimentos 

III

8 (4,0)

(225565)

Inglés

Intermedio II

10 (4, 2)

MAPA CURRICULAR DE LA LICENCIATURA EN INGENIERÍA DE LOS ALIMENTOS
Créd. Obl. Tot.: 370                       Créd. Opt. Tot.: 150 mín. – 166máx.                       CRÉDITOS TOTALES: 520 mín. – 536 máx.                             

48 39 27 18 1845

Obl. Opt.

0 41 034 0 18

Optativa
2332001

Análisis 

Avanzado.

de Alimentos

10 (3,4)

Optativa

IA

Optativa

2331098

Fis. Tec. Post

Frutas y Hor.

10 (3,4)

Optativa

Extradivisional

CSH

Optativa

2331087

Toxicología de 

Alimentos

10 (3,4)

Optativa

2331096

Tecnol. Ferm.

Alim.

10 (3,4)

Optativa

2331093

Bioquímica de

la Nutrición

10 (3,4)

2331099

Tecnología 

de Carnes

10 (3,4)

Optativa

2332003

Ev. Senso. 

Acept. Alim.

10 (4,2)

2331086

Tecnología de

Frutas y Hor.

10 (3,4)

Optativa

2332073

Tecnología

de Lacteos

10(3,4)

Optativa
2331094

Tecnología de

Cereales y

Legum.

10 (3,4)

Optativa

2331097

Enología

10 (3,4)

Optativa
2331078

Gestión y

Control

de Calidad

8 (4,0)

Créditos optativas: 150 mínimo--166 máximo
12  UEA Optativas de Ing. Alimentos incluyendo
Temas Selectos en Bioingeniería (opcional).
4 - 6 UEA Optativas de CSH           Prerrequisito: desde 123 créditos.

Optativa

IA

Optativa

Extradivisional

CSH

Optativa
Extradivisional

CSH

Optativa

Extradivisional

CSH

2332053

Microcomp.

y Aditivos 

Alimimentarios

10 (3,4)

2331088

Tecnología 

Enzimática

10 (3,4)

2332054

Inocuidad 

Alimentaria

10 (4,2)

2332055

Tecnología de

Oleaginosas

10 (3,4)

2332086

Temas Selec.

Bioin. I

10 (3,4)

2332087

Temas Selec.

Bioin. II

10 (3,4)

2332088

Temas Selec.

Bioin. III

10 (3,4)

2332090

Tecnología de 

Nutracéuticos y 

Alimentos 

Funcionales

10 (3,4)

Ser:2331093

2332000

Química 

Análitica

Avanzada

10 (3,4)

Prerrequisito: 272 créditos o seriación.

Optativas 

I
(34)

(P,O) (O,I) (I,P) (P,O) (O,I) (I,P) (P,O) (I,P)20 30 28 0(O,I)

2332091

Tecnologías para 

el aprovechamiento

de subproductos

Agroalimentarios

10 (3,4)

Ser: 2332001

8 841 8(I,P)

VII
(45-55)

20(P,O)25
VIII
(47-57)

IX
(48-58)

24 (O,I)20
XII

(18-28)

2332089

Temas Selec.

Bioin. IV

10 (3,4)

Créd.
IV

(49-64)

V
(53-67)

VI
(47-61)

X
(46-56)

XI
(44-54)


